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SkyLine PremiumS
Elektrikli Kombi Firin TOGN1/1

SIRA #

MODEL #

ADI #

SIS #

AlA #

mm

217712 (ECOEI101T2CO)

217722 (ECOEI01T2A0)

Ozellikler

Sira No.

SkyLine PremiumS Combi
Boiler Oven with touch
screen control, 10x1/1GN,
electric, 3 cooking modes
(automatic, recipe program,
manual), automatic cleaning
- 230V

SkyLine Premium$S kombi
firn, boylerli, dokunmatik
ekran kontrollU, 10x1/1GN,
elektrikli, 3 pisirme modu
(otomatik, program, manuel),
otomatik temizlik

Kombi firin, yUksek ¢6z0nurlokli tam dokunmatik ekran arayzli kontrol paneli. 30'dan

fazla dilde mevcuttur.

Onay:

Ana Ozellikler
* Secilen ayarlara gére son derece hassas nem ve

sicaklk kontrolU icin dahili (entegre) buhar
jeneratdri.

SUrekli kaliteli sonuglar igin, yiyeceg@in miktarini ve
boyutunu otomatik olarak algilayan Lambda sens-
or; gercek nem kontrolinu garanti eder.

Konveksiyon programi, kuru sicak (25°C - 300°C):
DuUsUk nemli pisirme i¢in ideal.

Kombi programi (25°C - 300°C): nem kontrollU
pisirme ortami elde etmek icin yayilan i1si ve buhari
birlestirmek, pisirme islemini hizlandirmak ve agirlik
kaybini azaltmak.

DuUsuk Isida Buhar programi (25°C - 99°C): sous-
vide, yeniden rejenerasyon ve hassas pisirme icin
ideal.

Buhar programi (100°C): deniz Urinleri ve sebzeler.
Y Uksek sicaklikta buhar (25°C -130°C).

100'den fazla dnceden yUklenmis cesitlilige sahip
olan 9 yemek ailesi (et, kUmes hayvanlari, balik,
sebzeler, makarna/piring, yumurta, tuzlu ve tath unlu
mamuller, ekmek, tath) iceren Otomatik Mod.
Otomatik Algillama Fazi sayesinde firin, pisirme
islemini secilen pisirme sonucunu elde etmek icin
yUklenen yiyecegin boyutuna, miktarina ve tirine
go6re optimize eder. Pisirme parametrelerine gergek
zamanh genel bakis. Aile basina 70 farkh
kisisellestirme ve kaydetme imkani.

Cycles:

- Rejenerasyon (banket tabak servisi ve tepside
termalizasyon icin ideal),

- DUsUk Isida Pisirme (agdirlik kaybini en aza indirmek
ve yiyecek kalitesini en yUksege ¢ikarmak igin),

- Mayalama programi,

- EcoDelta pisirme, gida probuile pisirme, yiyecegin
merkezi ve pisirme bdlmesi arasindaki énceden
ayarlanmig sicaklik farkini koruyarak,

- Sous-vide pisirme,

- Statik Kombi (geleneksel pisirme islemlerini statik
firndan elde etmek icin),

- Makarnanin pastdrizasyonu,

- Kurutma programlari (meyveleri, sebzeleri, etleri,
deniz UrUnlerini kurutmak icin ideal),

- Gida Guvenligi Kontrold (HACCP hijyen
standartlarina uygun olarak pisirme isleminin
guvenligini otomatik olarak izlemek icin),

- Gelismis Gida Guvenligi Kontroly (pisirme islemini
pastorizasyon faktoru ile sUrdUrmek icin).
Programlar modu: Istediginiz zaman ayni tarifleri
yeniden olusturmak i¢in  firnin  hafizasinda
maksimum 1000 tarif saklanabilir. Tarifler, meniyU
daha iyi organize etmek icin 16 farkl kategoride
gruplandirilabilir. 16 kademeli pisirme programlari
da mevcuttur.

Ayni anda 20 farkli pisirme programini yéneten,
esnekligi artiran ve mikemmel pisirme sonuglar
saglayan MultiTimer fonksiyonu. 200 MultiTimer
programina kadar kaydedilebilir.

300ila 1500 devir/dakika arasinda 7 fan hizi pisirme
sirasinda olaganusty  bir esitlik saglanir.  Kapi
acildigindafan 5 saniyeden daha kisa surede durur.
Maksimum hassasiyet ve gida guvenligi icin 6
noktali ¢oklu sensér merkez sicaklik probu.

Otomatik hizli sogutma ve 6n 1sitma fonksiyonu.
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2 farkl kimyasal se¢cenedi mevcuttur: kati ve sivi (opsiyonel
aksesuar gerektirir).

* Ya§ Bosaltma: Entegre yagd tahliyesine ve daha givenli
calisma icin yagd toplamaya uygun (opsiyonel aksesuar
olarak 6zel taban).

* Arnza sUresinin engellenmesi icin bir ariza meydana gelirse,
kendi kendine teshis ile yedekleme modu otomatik olarak
devreye girer.

* Kapasite: 10 GN 1/1 gastronom tepsi

* YUksek hassasiyetli degisken hizli fan ve havalandirma valfi
ile birlikte, kabinin 6zel tasarimi sayesinde esit pisirme ve
sicaklik kontrolinde- maksimum performans elde etmek icin
OptiFlow hava dagitim sistemi.

Konstruksiyon

o Cift camli kapilar dis camin isinmasini engeller ve kullaniciyi
yaniklardan korur.

¢ Kolay temizlik i¢in tUm yuvarlatiimis kdselere sahip kusursuz
hijyenik i¢ kabin.

e Her tarafi AISI 304 paslanmaz ¢elik konstriksiyondur.

¢ Kolay servis i¢cin kontrol panosuna &nden erisim.

e Hizl durulama icin otomatik geri cekme sistemi ile entegre
pUskurtme tabancasi.

e Onayli IPX5 pUskdrtmeli su korumasi sayesinde kolay temizlik
¢ 1/1 GN n.1 tepsi rafi ile birlikte verilir, tepsi aralart 67mm.

Kullanici Arayuzi ve Veri Yénetimi

e YUksek ¢6zUnUrlUklo komple dokunmatik ekran arayizo
(30'dan fazla dil secenedi mevcuttur) - Renk kdrligine
uygundur.

e Pisirme programlarinin  tamamen kisisellestiriimesi igin
resimler yUklenebilir.

¢ Kullanici arayUzinin tamamen kisisellestiriimesini veya
kilitlenmesini saglayan Make-it-mine &zellidi.

« SkyHub, kullanicinin aninda erisimi i¢cin ana sayfadaki favori
fonksiyonlarini gruplandirmasina izin verir.

* MyPlanner, kullanicinin ginlUkislerini planlayabilecegdive her
bir goérev icin kisisel uyarilar alabilecedi bir ajanda olarak
caligir.

* HACCP verilerini indirmek, sodutma programlarini
paylasmak ve konfigirasyonlari icin USB portu. USB portu
ayni zamanda sous-vide probunun takiimasina da imkan
verir (istege bagh aksesuar).

* Uzaktan ve HACCP izlemeden bagl cihazlara gergek
zamanli erisim i¢in baglanti hazir (istege bagl aksesuar
gerektirir).

¢ QR-Kodunu herhangi bir mobil cihazla tarayarak kolayca
erisilebilen materyalleri destekleyen egitimler ve rehberler.

¢ Programin sonunda otomatik tUketim gérintileme.

e SkyDuo ile Firn ve Sok Sogutucu birbirine baglanir ve
kullanicryr cook&chill "pisir&sogut” islemi boyunca zaman ve
verimliligi optimize etme konusunda ydnlendirmek igin
iletisim kurar (istege bagl aksesuar olarak temin edilebilen
SkyDuo Kiti).

Surdurilebilirlik Y
» Energy Star 2.0 sertifikali Grun.

e Ergonomi ve kullanilabilirlik alaninda 4 yildizli sertifikaya
sahip insan odakli tasarim.

* Ergonomiktasarimlive dirsek ile agma 6zelligine sahip kanat
seklindeki tutma kolu, tepsileri yénetmenizi kolaylastirir
(EPO'da Kayith Tasarim).

o Sifir Atik, seflere gida israfini en aza indirmek icin faydal
ipuglari sunuyor.
Sifir Atik:

SkyLine Premium$S
Elektrikli Kombi Firin T0GN1/1

son kullanma tarihi yaklasan ¢ig (6rn: sit, yogurt) gidalara
ikinci bir sans vermeyi,
asirt olgunlasmis (ve genellikle satisa uygun olmadigdi
dusUnulen) meyve/sebzelerden leziz yemekler yapmayi,
yiyeceklerin genellikle atilan kisimlarini (6rnedin havug
kabuklarini) kullanmayi tesvik etmeyi
hedefleyen bir Otomatik tarifler kitUphanesidir.

 Kisisellestirilmis yavas pisirme programlari i¢in azaltiimis gi¢

fonksiyonu.

« SkyClean: Entegre buharjeneratéri azaltma sistemine sahip

otomatik ve dahili kendi kendini temizleme sistemi. Enerji, su,
deterjan ve parlaticidan tasarruf etmek icin 5 otomatik
program (yumusak, orta, guUcly, ekstra gucly, sadece
durulama) ve cevreci fonksiyonlar. Gecikmeli baslatma ile
programlanabilir.

¢ Plan-n-Save fonksiyonu, mutfakta yapilan isi optimize

ederek secilen programlarin pisirme sirasini, zaman ve enetji
verimliligi agisindan dizenler.

Opsiyonel Aksesuarlar

SkyLine Premium$S
Elektrikli Kombi Firin I0GN1/1

ERGOCERT
O UK Sirket 6nceden haber vermeksizin Urinlerde degisiklik yapma hakklini saklr tutar.
n Basim sirasinda tim bilgiler dogrudur.
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Electrolux Elektrikli Kombi Firin 10GN1/1
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An Elektrik:
34 1/8° Devre kesici gerekli
867 mm .
Voltaj:
217712 (ECOEI101T2CO0) 220-240 V/3 ph/50-60 Hz
— 217722 (ECOEIOIT2A0) 380-415 V/3N ph/50-60 Hz
Elektrik gicU max: 20.3 kW
«( Elektrik gicu: 19 kW
o Su:
_|E Electrolux Professional belirli su kosullarinin testine dayali
=1S olarak aritilmig su kullaniimasini énerir.
LUtfen ayrintili su kalitesi bilgileri i¢in kullanim kilavuzuna bakin.
i i Maksimum giris suyu sicakhg: 30 °C
143/16" |1 Vil 121116 S QAR ! < . "
o T o 2 m Su girisi "Soguk Su" baglantisi:  3/4
b 751641 Basing, bar min/max: 1-6 bar
e R Klorirler: <45 ppm
it o iletkenlik: >50 pS/cm
Drenaj "D™: 50mm
25/16" 29 9/16 25/16 "
58 751 ‘ 58 Montqj:
Yan Aciklik: 5 cm arka ve sag
33 1/2 d Aciklik: taraf.
£ gom WlE Servis erisimi icin dnerilen
e —Tﬁs el aciklik: 50 cm sol taraf.
Fuil i q
1 77777 Kapasite:
. I i GN: 10 (GN 1/1)
§§ 1 eE Maksimum yUkleme kapasitesi: 50 kg
RIEDE Temel bilgiler:
- Kapi menteseleri: Sag taraf
e Dis boyutlar, Genislik: 867 mm
” 7 O
e ole Dis boyutlar, Derinlik: 775 mm
o8 og | W= Dis boyutlar, Yikseklik: 1058 mm
2~ =B i H 8 Dis boyutlar, Agirlik: 141 kg
Net agirlik: 141 kg
T it Ambalajli agirlik: 159 kg
L J_ Ambalajli hacim: 111 m3
25/16" 23 1/4" 4 15/16 " o
sgan | s9im 126 Sertifikalar 1ISO
CWIl = Soguk Su Girisi 1 El = Elektrik baglantisi 1SO 900][. 1ISO ]400]’. 1ISO
CWI2 = Soguk Su Girisi 2 ISO Standards: 45001; 1ISO 50001
D = Drenqgj
DO = Tasma borusu
Ust
20 15/16 "
532 mn )
4.15/16 " ©|E
125 mm B -lE e = Eg
23/16 " e|g =& 2z 2z 3 5
55 N EK 33 S8 ~|7 oY =Y
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115/16 "
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29/16"
65 mm
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SkyLine Premium$S
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Elektrikli Kombi Firin I0GN1/1

Sirket dnceden haber vermeksizin Urinlerde degisiklik yapma hakklini sakl tutar.
Basim sirasinda tim bilgiler dogrudur.
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